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Pizza aux légumes bio no
Taboulé
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Semaine du 16 au 20 septembre 2024

Le riz de Camargue IGP @

Il est réputé pour ses qualités
gustatives et nutritionnelles.
Il posséde un grain long et ferme qui
conserve une excellente tenue 3 la

cuisson. 53 saveur est douce et
délicate, avec une légére note
noisette,

Produts issus 3 g Aop=liation d ongine Haute valeur & Popellation dorigine
de 'agrcubiure biologigue 5 Feutkst i Maio W ikl i ™ Controlée ¥ environnementale ® protegee
G r'“’, "‘;':“R,‘mar! ppey L Vindedeporciransase g3 Label ouge @ viande darigne U - ﬂ:‘:‘;“m'm - m““""i Eéographique
@ Menu vigétarien 8 Viande bavine frarais B IMSC Piche raisonnde \hande de porc & Sofa garanti sans OGM




